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Danmark har 1.419 oer, hvoraf 443 har navne, og 72 er beboede.
Sjeelland er den storste, efterfulgt af Nerrejyske @, og Fyn, Lolland, Samse, Ero,
Bornholm, Fane og Laese, der er kendt for unikt o-liv, natur og ferieoplevelser.
Men det som interesserer os denne aften er, at en del af de danske ger ogsa har
indbyggere med sa stor interesse og keerlighed for el, at disse gode mennesker

Tema / smagnin

m SVANEKE BRYGHUS (Bornholm)
KRENKERUP BRYGGERI (Lolland)
BRYGHUSET MON

Svaneke

/EZRP BRYGGERI
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Er du ikke medlem af Danske @lentusiaster, Vi holder normalt gl-medeog a!-smagmn{g
men vil gerne finde ud af om det er noget i Esbjerg den 3. tlrsdag i maneden 950"
for dig? Henvend dig til vores kasserer | | X
Det kan sagtens lade sig gore, men du skal Marianne Hansen 115. 23’4 1596) Y
sa lige tegne et 3 mdy.'s pravemedlems- inden det for at tegne et prove- )
skab, som kun koster 100 kr. og faktisk medlemskab, som du ’kan betale :gleg
giver adgang til de naeste 2-3 moder. Mobile-Pay. © 9 ;
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Sa skulle vi veere klar — og dog! Menuen skal huskes.

ogsa har etableret bryggerier pa deres . Det herer vi mere om Ml
og det er gode ¢l fra nogle af disse gode oer vi skal smage denne aften.
AARO BRYG FAN® BRYGHUS
FANO@ BRYGHUS v \]
FUR BRYGHUS
MJELS BRYGHUS (Als)
ERO BRYGGERI

Danmark har
1.419 ger, hvoraf
443 har navne, og
72 er beboede.
Sjeelland er den
stagrste, efterfulgt
af Ngrrejyske @,
og Fyn, Lolland,
Samsg, Zrg, Born-
holm, Fang og
Laesg, der alle er
kendte for unikt ¢-
liv, natur og
ferieoplevelser.
Men det som
interesserer os
denne aften er, at
en del af de
danske ger ogsa
har indbyggere
med sa stor
interesse og
kaerlighed for ¢, at
disse gode men-
nesker ogsa har
etableret bryg-
gerier pa deres ¢.
Det hgrer vi mere
om, - og det er
gode ¢l fra nogle
af disse gode ger,
vi skal smage pa
tirsdag.

Spangsberg

Runehugger



Det var godt nok svaer at “geette”. Der var ingen oplysninger men, der var

smad stegte kartofler og pebersovs med bid i og sG ”sddan cirka omtrent

naesten” to halve salathoveder — gren og rad — vendt péa stegepanden og sa
“rouladestykker” med kylling og “noget indeni” — 21 deltog i spisningen.

Sa var vi klar. N3 nej! Der var lige det med teknikken, der ikke ville
som Ole ville have det, men til hans ros skal siges, at han
knaekkede ngde siledes, at kl. 19:08 upraecis kunne formanden
Jakob Sgrensen byde velkommen til 47 deltagere i aftenens
smagning med Buster som dirigent.

Ole
kaemper
med
teknikken

Nu ma vi da vaere klar! Na nej! Fritz Thise gjorde opmaerksom pa forarsfesten den 2. maj kl. 12:30. Sa fik
Buster ordet og med det samme skal slas fast, at det bade smagsmaessigt, dlmaessigt og
orienteringsmaessigt ma siges at lande pa hgjeste niveau med fremragende slides info undervejs.

Buster bgd velkommen til g-@l smagning, hvor vi skulle have 8 forskellige ¢l fra 8 forskellige ger, men ogsa
8 forskellige gltyper. Smagsoversigten blev uddelt og var som vist herunder:
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Nr. Navn (type) Bryggeri | & %  Smagsnoter
&
| Blesmark Aarg Bryghus
4 ! (ESB) e
“ 2 Emmelsten Fur Bryghus 56%
(NEIPA)
@ Veerftet Fane Bryghus 6,7% o .
J' (Mérzen) Nej! Vi kom ikke
4 |fEre Pko Valned | Erg Bryggeri 6.0% ud pa dybt
{Eoag vand, men fik

|PAUSE PAUSE

dog "skyllet

5 |Den Marke Skenhed | Migls Bryghus (Als) | 6.8% :
(Dunkel Bock) : : igennem” ved
6 [Rauch Bier Krenkerup Bryghus |, ., Busters
Lormped fremragende

Baltic Liqurice Porter | Syaneke Bryghus 6,5% fremfgrelse.

228

Aborrebjerget

8 (Tripel)

Bryghuset Man 8,6%




Dagens ¢l
menu med
nr. 1 til 8 fra
et venstre og
jfr. Busters
smagsseddel
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Mine allerfgrste @-@I:

Lolland-Falsters Bryghus var et regionalt brygaeri beliggende i Nykgbing Falster, der eksisterede fra
1866-1993. Det var seerigt kendt for sin guld-o| BI2 Nykebing (5,6%) og Dynamit (8,5%) Den blev iszer kendt i
1986, hvor den skiftede navn til "Danish Dynamite” i forbindelse med fodboldlandsholdets succes

Maribo Bryghus bryggede bl.a. Herkules pa 7,5%.

Marrebaek Bryggeri (15 km syd for Nykebing F.) bryggede Big Ben, en stout pa pa 9,2 %

Mit ferste beseg pa bryggerierne var omkring 1971
i forbindelse med et DM i indefodbold for
ungdomsklubber i Nykebing F.-Hallen.

Det sidste af de 3 bryggerier, Maribo Bryghus,
lukkede i 2008.

Nogle af deres el levede videre pa andre
bryghuse.

AARD BRYG

Aarp Bryg er et lokalt mikrobryggeri,
startet i 2016 med en mission om at
anvende ravarer fra Aarg i sa vidt
muligt omfang. Dette inkluderer rent,
friskt vand fra gens egen boring, men
ogsa gens korn, baer, urter og blomster
for at give gllen sit helt eget seerpraeg.

Aarg Bryg producerer pt. 8 forskellige
special-gl, hvoraf vi skal smage
BLESMARK, 5,3%, som er en Engelsk
inspireret opskrift med udgangspunkt i
en 350 ar gammel opskrift.

Arg er en dansk g med 155 indbyggere (2025) og et
areal pa 5,66 km.2 Arg er beliggende i Lillebzlt ved
udmundingen af Haderslev Fiord, ca. 1,5 km fra
fastlandet. Sejltiden til Arg er ca. 7 til 8 minutter og
der sejles ca. hver time.



AARE BRYGHUS: Blesmark (Engelsk inspireret "luksus classic”) ESB, 5,3%

Blesmark

Engelsk inspireret opskrift med udgangspunkt i en 350 ar gammel opskrift. En lidt kraftigere
smag end det lyse ol. Herlig mahognifarvet ol, kendetegnet ved duft og smag af breendt
karamel efterfelgende noter af grapefrugt, appelsin og citron. Uden at drage nogen
sammenligning vil denne gl vare en "Classic” i luksuskl 1. Velegnet til lammekroner
eller ryg sammen med sma kartofler og creme fraiche og revet citron. "Kan selvfelgelig
nydes som stand alone, men altid | godt selskab. Alkohol 5.3 %

Arg er en dansk @ med 155 indbyggere (2025) og et areal p& 5,66 km2.2 Ara er beliggende

i Lillebzlt ved udmundingen af Haderslev Fiord, ca. 1,5 km fra fastlandet. Sejltiden til Arg er ca. 7
til 8 minutter og der sejles ca. hver time. Fra den 1. maj 1999 har feergen M/F Aare sejlet

fra Arasund til Arg. En mindre bad, Magda 3, fungerer som reservefserge. Byen p& sen er placeret
heijt og teet pa havnen, der ikke er langt fra det op til 25 meter dybe Are Sund. Fer i tiden fandtes
bade mejeri, tysk og dansk skole, slagter, kebmand, bager, smed og kro p& @en.

Aare Bryg - et lille bryghus med hgijt aktivitetsniveau

Aara bryg, der blev etableret i 2015, er et lokalt mikrobryggeri placeret pa Aara, hvorfor ellet skal
brygges og tappes pa Aarg. Det er vores mission at brygge @l der i overvejende grad indeholder
gaver fra naturen i form af smag, duft og farver, men med starst mulig hensyntagen til @ens natur.
Se vores menuer pa dette site, hvor vi tilbyder en pallette af "Signatur by Aarg Bryg" - @l, vin,
gaver, oplevelser - ogsa til erhverv.

FUR BRYGHUS

producerer pt. mere end 40 forskellige ol plus div. gin, bittere, snaps mv.

2 af flere end 25 FUR fisk af
kunstneren Lars Henning Andersan
fra Esbjerg
| alt findes 60-70 Fur Fisk.

Vi skal smage EMMELSTEN som er FURs Jubilseumsal fra 2024.
New England IPA, ALC 5,6%

New England IPA forkortes som regel til NEIPA. NEIPA er en af de :
nyeste versioner af IPA. @llet blev oprindeligt brygget i Vermont i Fur Bryghus er en unik kombination af

New England i USA, hvorfra navnet stammer. NEIPA er en ufiltreret  mikrobryggeri, restaurant, gardbutik og event venue
IPA med en gul-orange farve, som gar, at allet fremstar uklart og pa pen Fur, midt i Limflorden. Bryggeri og restaurant
juicy. Smagen er domineret af en let sedme fra malten, og de erindrettet i en gammel molerfabrik - en smuk
citrusagtige noter fra humletyperne: Citra, Mosaic og Simcoe, der tgmbygn';“i';"‘"f":e?”tejtz";n:ygge" 1928,
- runder fint af i en god balance uden den store bitterhed. rygger oV o

FUR EMMELSTEN (Neipa), 5,6%:

New England IPA forkortes som regel til NEIPA. NEIPA er en af de nyeste versioner af IPA. @llet
blev oprindeligt brygget i Vermont i New England i USA, hvorfra navnet stammer. NEIPA er en
ufiltreret IPA med en gul-orange farve, som gar, at gllet fremstar uklart og juicy. Smagen er
domineret af en let sedme fra malten, og de citrusagtige noter fra humletyperne: Citra, Mosaic og
Simcoe, der runder fint af i en god balance uden den store bitterhed.

Et af Danmarks farste mikrobryggerier

Fur Bryghus er en unik kombination af mikrobryggeri, restaurant, gardbutik og event venue pa
@en Fur, midt i Limfjorden. Bryggeri og restaurant er indrettet i en gammel molerfabrik - en smuk
freebygning, arkitekttegnet og bygget i 1926. Bryggeriet, som blev indviet i 2004, udmerker sig
ved at fremstille et bredt udvalg af specialgl, brygget med erfaring og passion for den gode
ploplevelse.

Der bor 732 imennesker pa Fur pr. 1. januar 2025. @en i Limfjorden oplever en markant stigning i
indbyggertallet | sommerperioden pa grund af mange turister, og over 75% af de fastboende er
filflyttere,

Starste by: Nederby med 534 indbyggere. Turisme: 150.000 - 200.000 besager gen arligt.
Geografi: 22 km? stor, beliggende i Limfjorden.



FANG BRYGHUS

Fane Bryghus, etablereti 2006 i Nordby, er et anerkendt
mikrobryggeri i Vadehavet, der kombinerer lokale ravarer med
international brygstil. Efter en konkurs i 2008 genabnede det i
2009 og har siden 2018 under ny lokal ejerkreds fokuseret pa
craft beer, fadlagring og et populzert tap room, ofte med
inspiration fra amerikansk brygtradition.

Vores funklende og prisvindende perle, beliggende lige midt i
Vadehavet. Danmarks vestligste bryghus med masser af
medvind! Kursen er sat mod smagsoplevelser, der overrasker
og begejstrer.

Med et bredt sortiment der inkluderer friske IPA'er der far
teendeme til at lebe i vand, smagfulde stouter inspireret af
ikoniske personligheder fra danmarkshistorien og klassiske al
med kant, steerkt inspireret af sgen, vinden, vejret og naturen
fra den danske vestkyst er kun begyndelsen. Med et stigende
udvalg af fadlagrede varianter er der masser at udforske pa
gl-menuen.

Bryggeriet er ogsa kendt for sin StrongBeer Festival i marts:
Festivalen har fokus pa steerke og merke !, men der vil ogsa
vaere lyse og lettere ol repreesenteret — noget for enhver smag.
Du kan mede bade danske og intemationale bryggerier,

NUDIST

INFORMATION

Fur Fiske-Parade
Den sidste lgrdag i maj, pa Furs muslingedag, kommer
Furfiskene frem efter deres lange vinterhi (Fra uge 42)

Vi skal smage Fane Bryghus' Marzenbier,
som hedder Vaerftet og er en traditionel al

i Marzen-stil med en afdaampet bitterhed og
en tor finish, der indbyder til endnu en

tar. (Alk. 6,7% vol. = IBU: 18.)

En elegant, ravfarvet Lager med en ren og
ristet maltsmag. Brygget i samarbejde med
VAERFTET og 4 Klaeg , cafe og udstilling
(Marco Brodde) pa Havnevej 2 i Nordby.

Fane Bryghus producerer ogsa en anden
Marzen pa §5% OKTOBERFEST.



SN 2 ~ —
Veaerftet og £ Klaeg er stedet, hvor du mgdes med andre og kan nyde spec
drink eller en kop kaffe.

Vaerftet tilbyder ogsa et udvalg af rom og cigarer.

-
i

i
.

Du finder det pa Havnevej 4 i Nordby, =

500 m. fra faergen. snshalen O Sl (=}
0 O
Mordby

Lige ved siden af, pa Havnevej 2, finder du
Marco Broddes galleri.

e

Postvaien

FAN@ BRYGHUS: Vaerftet (Marzen), 6,5%, Marzen al. 50 cl « Alk . 6,7 % Vol. « Veerftet Marzen
er en sken Mérzen, brygget for vores venner pa Veaerftet Fang.

Alk. 6,7% Vol. « IBU: 18.

VAERFTET siger: Siden starten har vi samarbejdet med et af Danmarks bedste bryggerier; Fane
Bryghus. Sammen har vi brygget en Méarzen, en @l indenfor Lager-stilen, der nu er Veaerftets helt
egen signatur-gl. Med en behersket bitterhed og en blad finish, har vi en karamelfarvet @l med en
ren og toasty maltsmag, der skriger efter endnu et glas!

Nyd den pa Veerftet, i beddingerne, pa Elses Gab eller i garden. Alene og i selskab til hver en tid.

Veaerftet er opkaldt efter Seren Abrahamsens skibsveerft, der for ar tilbage 1a pa grunden. Her
byggede man store sejlskibe, der viste flaget verden over i slutningen af 1800-tallet.

Fane er en 56 kvadratkilometer stor, langstrakt sande i Vadehavet ud for Esbjerg. 3270
indbyggere.

Fang Bryghus, etableret i 2005-2006 i et gammelt elvaerk i Nordby, er et prisvindende
mikrobryggeri kendt for craft beer inspireret af vesterhavsnaturen. Efter gkonomiske udfordringer
og en konkurs i 2008, genabnede det i 2009 under nye ejere og har siden fokuseret pa hgj kvalitet,
amerikansk-inspirerede gltyper og et populeert taproom.

- .

ER® BRYGGERI
Rise Brygger (- fra 2020: Era
Bryggeri) bnede farste gang
for lhanerne tilbage i 1926 og
op til 1961. | disse ar blev der
brygget, hvidtal, piskeal og
slakitel. | 1934 udvidede man
produktionen med
iscremefabrikation og i

1950 erne udvidede man med

Vi skal smage ZEr@ @kologisk Valngd (Bock) |

6,0%. Denne ol er inspireret af de mange
valneddetraeer, der vokser p4 /Ere og appellerer isser til i
dem, der ikke saedvanligvis bryder sig om al. Dette
skyldes at det er en rund @l med lav bitterhed. Det er en
ravgylden "Bock” al, der har en delikat og blad
valnedde- aroma. Velegnet til ostebordet.
Denne el kan nemt forveksles med vores
ARG No. 5 VALNGD (7%), da de to el pa
papiret ser ganske ens ud, men smagsmaessigt
er det o ret forskellige al.

e -1}, f
Godt ol kreever gode mennesker. £re Bryggeri
er et lille handbryggeri drevet af folk med

sodavandsproduktion. passion for det klassiske bryghandveerk og for
Under krigen i 40°eme kunne D fleste ol fra /ra fas nu ogsé pa ol pa rene ravarer. Vores daglige brygstab
man ikke opretholde dase....._.

teeller iseer bryggersvendene Benl og Gunnar.
Brygmester Stig Anker Andersen komponerer
brygopskrifterne og sikrer den haje
smagskvalitet i alle vores al.

produktionen | bryggeriet da
man ikke kunne skaffe kul nok.
Man begyndte i stedet at dyrke
tobak p& markeme bag
bryggeriet som blev hastet og
terret og senere solgt som
ratobak.

Rise Bryggeri A/S gendbnede | &
2004 som aktieselskab, | 2012
valgte Janni Bidstrup at
genoplage lobaksdyrkning pa
friland og laver sidelebende
med jobbet som direkier for
Bryggeriet handrullede /Ere
Cigarer.



/AR@ BRYGGERI: £ro @kologisk Valnad (Bock) 6,0: Denne gl er inspireret af de mange
valneddetraeer, der vokser pa A£roe og appellerer iszer til dem, der ikke saedvanligvis bryder sig om
ol. Dette skyldes at det er en rund @l med lav bitterhed. Det er en ravgylden "Bock” ol, der har en
delikat og bled valn@ddearoma. Velegnet til ostebordet.

Rise Bryggeri abnede farste gang for slhanere tilbage i 1926 og op til 1961. | disse ar blev der
brygget, hvidtel, paskeol og stakitel. | 1934 udvidede man produktionen med iscremefabrikation og
i 1950 erne udvidede man med sodavandsproduktion,

Under krigen i 40°erne kunne man ikke opretholde produktionen i bryggeriet da man ikke kunne
skaffe kul nok. Man begyndte i stedet at dyrke tobak pa markerne bag bryggeriet som blev hastet

og terret og senere solgt som ratobak.

Rise Bryggeri A/S genabnede | 2004 som aktieselskab. | 2012 valgte Janni Bidstrup at genoptage
tobaksdyrkning pa friland og laver sidelebende med jobbet som direkter for Bryggeriet handrullede
/Era Cigarer. Dette giver en god synergi for Bryggeriet og Arg cigar ved at man bade kan tilbyde
plsmagning og rundvisning fra “Fra @l til Cigar” for busser og grupper m.fl.

12020 valgte bryggeriet at aendre navnet fra Rise Bryggeri til /Ero bryggeri og i ar 1. juni 2024 har
bryggeriet 20 &rs jubilaeum der blev fejret med udgivelse af en jubileeumspl samt @l og
handmadder i haven.

Stonehenge Ales, Brygning begyndte i 1983 i en mellebygning fra det 19. arhundrede.
Oprindeligt Bunce's Brewery, Den danske brygger Stig Anker Andersen (tidl. Slots Bryggeriet,
Kolding) overtog bryggeriet i 1993, og navnet blev gendret til Stonehenge Ales. | 2022 solgte han
bryggeriet til Nicola og James Raobinson, for at flytte tilbage til Danmark.

Godt @l kreever gode mennesker. Zra Bryggeri er et lille handbryggeri drevet af folk med passion
for det klassiske bryghandveerkastamalos 2 gaglige brygstab teeller iseer

bryggersvendene Bent og G Q + komponerer
brygopskrifterne og sikrer den hoje smagskvalitet i alle vores ol.

£rg er en 88 km? stor moraene @, som ligger ved den sydlige indgang til Lillebzelt og er omgivet
f Fyn mod nord, Langeland mod gst, Slesvig-Holsten mod syd og Als mod vest. Zrg er en af
Danmarks mindste g-kommuner. Der bor 5.997 (2023) pa gen, der i gvrigt er selvforsynende
med energi og opvarmning.

Brygmester Stig Anker Andersen
var bryggeridirektgr ved Bryggeriet Slotsmallen i Kolding, indtil
han i 1993 valgte at tage til England sammen med konen for at
forfglge drgmmen om at lave "rigtigt @l".

Stig Anker Andersen har sammen med sin kone Anna Marie i
2022, modtaget heeder fra den britiske gl-organisation Camra
for aegteparrets bidrag til at styrke glkulturen i England.

Stig introducerede bl.a. begrebet "Julegl / Christmas beer”
for engleenderne. Det skete med "Red Rudolph”.

Haederen kommer, efter at parret gennem 29 ar har drevet
bryggeriet Stonehenge Ales (tidligere: Bunces Brewery) i
MNetheravon taet ved Salisbury og Stonehenge monumentet i
Sydengland.

Det er altsa over en lang periode, at parret har
bidraget til glkulturen. Men en periode, der nu er
slut. For Stig Anker Andersen og Anna Marie solgte
i marts 2022 bryggeriforretningen til et ungt
engelsk par.

Stig er nu brygmester pa £rg Bryggeri, ligesom

han var det i hele den periode han boede i England.
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“ FENGER

BEERS OF MONUMENTAL TASTE

RUDOLPH

STRONG
BITTER

2 T
N7 &
N ™ £ &
ep E3 RS

gy W™

5.0% ABY




MJELS BRYGHUS

Bryghuset (startet i 2015) er et lille
familiedrevet bryggeri beliggende i Mjels
{taot pa Nordberg pa ALS). Vi elsker al,
elsker at brygge det og det kan smages.
Hos Mjels bryghus har vi en vision om at
skabe spaendende og unikke kvalitetsel.
Det startede med et "Ger-det-selv" - i et
bryggers pa Nedervej 10, @llet var
drikkeligt og begejstringen var stor.
Herefter blev det mere og mere
avanceret, mengderne blev langsomt
sterre - sa store at der ved seerlig
lejligheder kunne deles smagspraver ud
til eventyrlystne venner og
familiemedlemmer. Roserne var store og
idéen til noget starre var fadt. De mange
ubrugte kvadratmeter i laden skulle
bruges til noget fornuftig! - og hvad bedre
end et bryggen?!

Mjels Bryghus blev navnet - SKAL

xe
o SARLIG,

Vi skal smage Den Morke Skonhed {Dunkel Bock) 6,8%
Beskrivelse: En merk, sken og fyldig Dunkelbock med en harmonisk balance af ristet
malt og let sedme

@illen byder pa en rund og blad eftersmag, hvor de komplekse noter langsomt udfolder
sig og giver en varmende, rig smagsoplevelse.

MJELS BRYGHUS (Als): Den Mgrke Skenhed (Dunkel Bock) 6,8% - Type: Dunkel Bock. Beskrivelse:
En mgrk, sken og fyldig Dunkelbock med en harmonisk balance af ristet malt og let sadme. @llen

byder pa en rund og blad eftersmag, hvor de komplekse noter langsomt udfolder sig og giver en

varmende, rig smagsoplevelse. Bryghuset (startet i 2015) er et lille familiedrevet bryggeri
beliggende i Mjels (taet pa Nordborg pa ALS). Vi elsker gl, elsker at brygge det og det kan smages.
Hos Mjels bryghus har vi en vision om at skabe spaendende og unikke kvalitetsgl. Det startede med
et "Gogr-det-selv” - i et bryggers pa Nedervej 10. @llet var drikkeligt og begejstringen var stor.
Herefter blev det mere og mere avanceret, maengderne blev langsomt stgrre - sa store at der ved
seerlig lejligheder kunne deles smagsprgver ud til eventyrlystne venner og familiemedlemmer.
Roserne var store og idéen til noget starre var fadt. De mange ubrugte kvadratmeter i laden skulle

bruges til noget fornuftigt - og hvad bedre end et bryggeri Mjels Bryghus blev navnet - SKAL

De forsgger at genoplive P. Petersen Export Bryggeri pa Als.
Senderborg havde i godt 100 ar en stor produktion af @l, hvor en del
ogsa r@g til eksport rundti verden. | midten af 1950'erne sluttede
@lproduktionen. Erik Petersen fra Broager har siden 2004 brygget &l
under det gamle bryggerinavn, pd alle mulige og umulige mader,
litervis af @l er endt deres dage i rendestenen for kun det bedste gl er
godt nok, og derfor er vi stolte af at benytte valgsproget.: Jeg valgte
mig en @L.

Tilgangen til gllet har ikke kun vaeret @l for glles skyld, men i haj grad
den historiske tilgang, vi har lagt szerligt veegt pa de gamle og glemte @l
maerker fra P. Petersens bryggeri, et virkeligt driftigt og afholdt
bryggeri i vores landsdel, desvaarre med en sa tragisk slutning pa @ens
store og stolte bryggeri.

Forst da vi fik kontakt til den sidste efterkommer af Petersen dynastiet
Sonja Den Hertog, datter af den sidste Brygger: Peter Christian
Petersen, kom der for alvor gang i opklarings arbejdet, bryggemetoder,
leverandgrs info samt generelle guldkorn som for lzengst var gaet i
glemmebogen. Vi har i 2020 prpvesmagt ¢l som blev tappet pa flaske i
2004 - og disse ¢l var helt fantastiske. Eneste ulempe kunne veere et
lille bundfald, som dog langt fra betyder at gllen er darlig.

Vi brygger under motto.: smat er godt, derfor brygger vi kun 200 liter
af gangen.




KRENKERUP BRYGGERI (Lolland):
Vi skal smage deres Rauch Bier, 5,7%:

F& Krenkerup Bryggeri brygges el pa rene ravarer uden
tilsaetningsstoffer. men med masser af passion og historie.

\ ‘ Krenkerup Bryggeri er en del af Krenkerup Gods som siden

B 1367 er gaet i arv fra sleegt til sleegt. @I fra Krenkerup Bryggeri

KRENKERUP er brygget med malt fra egne marker og omhyggeligt udviklet
efter det bayerske Reinheitsgebot — en saerlig brygningsmetode
BRYGGERI efter tyske foreskrifter, der stiller hoje krav til rene ravarer og
absolut ingen anvendelse af E-numre, tilsastningsstoffer,

konserveringsmidler og enzymer. Krenkerup Gods dateres anno 1367

Guldvinder ved European Beer Star 2021, 2020 og
2011 i kategorien 'Smoked Beer' Den velsmagende
rgga@l - der tre gange er blevet preemieret med en
guldmedalje ved European Beer Star -...

Krenkerup Bryggeri er i 2007 indrettet i
en gammel magasinbygning.

KRENKERUP BRYGHUS (Lolland): Rauch Bier, 5,7%: P& Krenkerup Bryggeri brygges @l pa rene ravarer
uden tilseetningsstoffer, men med masser af passion og historie. Krenkerup Bryggeri er en del af Krenkerup
Gods som siden 1367 er géet i arv fra slaegt til slaegt. @I fra Krenkerup Bryggeri er brygget med malt fra
egne marker og omhyggeligt udviklet efter det bayerske Reinheitsgebot — en seerlig brygningsmetode efter
tyske forskrifter, der stiller hgje krav til rene ravarer og absolut ingen anvendelse af E-numre,
tilseetningsstoffer, konserveringsmidler og enzymer. Det giver dansk kvalitetsgl pa vand, malt, humle, geer og
intet andet! | vores verden er der ingen genveje til perfektion — kun en kompromislgs tilgang til kvalitet sikrer
rene, velsmagende produkter. Vores gl er mellem 4 og 12 uger undervejs - men de er ventetiden veerd...
Farst nar den er helt klar, tappes en Krenkerup @l! | ugen op til tapning smager vores brygmester dagligt, og
farst nar smag, farve og kvalitet er pa hgjeste niveau, tapper vi gllet pa fustager og flasker. Al @l tappes pa
Krenkerup Gods. Guldvinder ved European Beer Star 2021, 2020 og 2011 i kategorien "Smoked Beer'

Den velsmagende raggel - der tre gange er blevet preemieret med en guldmedalje ved European Beer Star -.
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o s SVANEKE BRYGHUS (Bornholm):
Svaneke Bryghus blev grundlagt den 20. april 2000

S ke af slagter og restaurater Tim Stender i Svaneke pa
vam Bornholm, hvilket markerede starten pa et lokalt
‘__________‘ sleventyr. Bryghuset er kendt for at brygge ekologisk
ol med lokalt vand og har udviklet sig fra en lille
restaurantbrygger til en anerkendt producent.

12018 blev stifteren kebt ud af en ny ejerkreds,
herunder milliardaeren Kristian Barslund Jensen, med
henblik pa at ege omsaetningen.

12023: Efter 18 &r hos Svaneke Bryghus har Jan
Paul lyst til nye udfordringer og mere frihed til at
rejse, og han fratreeder derfor sin stilling som
brygmester med udgangen af august.

Han afleses af Peter Schreder, der kommer fra
Skanderborg Bryghus.

Svaneke Bryghus er et 100% ekologisk bryggeri,
som arbejder dedikeret for den granne omstilling.
Wores al er brygget og tappet uden CO2-udledning.
Det har vi faet verificeret af FORCE Cerfification.

De tapper mere end 2 millioner liter al arligt.

"BRYGHUS

Vi skal smage: Baltic Liqurice Porter, 6,5%

Swvaneke Baltic Liquorice er en merk mahognifarvet lakridsporter
med tykt skum. En kraftig aroma af ra lakrids og lakridsrod hviler
aver denne al, mens smagen prages af ristet malt og sed .
|akrids. Noter af citrus stammer fra humlen og balancerer denne Det gamle bryggeri / nuvaerende gaestestue,

solide porter. Skal i lakrids! butik mv.




SVANEKE BRYGHUS (Bornholm): Baltic Liqurice Porter, 6,5% - Svaneke Bryghus blev grundlagt den
20. april 2000 af slagter og restauratgr Tim Stender i Svaneke pa Bornholm, hvilket markerede
starten pa et lokalt gleventyr. Bryghuset er kendt for at brygge @kologisk @l med lokalt vand og har

udviklet sig fra en lille restaurantbrygger til en anerkendt producent.

| 2018 blev stifteren kabt ud af en ny ejerkreds, herunder milliardeeren Kristian Barslund Jensen,
med henblik pa at @ge omsaetningen.

| 2023: Efter 18 ar hos Svaneke Bryghus har Jan Paul lyst til nye udfordringer og mere frihed til at
rejse, og han fratraeder derfor sin stilling som brygmester med udgangen af august. Han aflgses af
Peter Schrader, der kommer fra Skanderborg Bryghus.

Svaneke Bryghus er et 100% okologisk bryggeri, som arbejder dedikeret for den grenne omstilling.
Vores gl er brygget og tappet uden CO2-udledning. Det har vi faet verificeret af FORCE
Certification.

De tapper mere end 2 millioner liter gl arligt. Vi skal smage: Baltic Liqurice Porter, 6,5% - Svaneke
Baltic Liquorice er en mgrk mahognifarvet lakridsporter med tykt skum. En kraftig aroma af ra
lakrids og lakridsrod hviler over denne @l, mens smagen preeges af ristet malt og sed lakrids. Noter
af citrus stammer fra humlen og balancerer denne solide porter. Skal i lakrids!

resulterer i velsmagende gyldent al. .
Bryghuset Men er et dansk mikrobryggeri, der ligger i Stege pa Man. v 'U,I'
Det dbnede i 2005 i Luffes Gard centralt | Stege med Svend Austel fra -& "l"
Bamberg i Tyskland, som brygmester. | december 2012 blev bryggerie{lg
kabt af kokken David Jensin og Thomas Stecher der allerede drev
Café Sommerspiret pa GeoCenter Mens Klint. Bryghuset Man har
stadig en restaurant og cafe i de oprindelige bygninger i Luffes Gard i
Stege. Alle bryggeriets ol er opkaldt efter steder, faenomener ete. pa
Men. Vi skal smage Aborrebjerget Tripel, 8,6% Aborrebjerget
er en steerk, belgisk-inspireret Tripel med en alkoholprocent pa 8,5%.
Denne specialel er kendt for sin frugtige smagsprofil og fremhasves for |
sin fyldige karakter.
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Bryghuset Mans nuvasrende bygninger
og bryggeri vest for Stege.

Aborrebjerg er med 143 m.o.h. det hejeste
punkt pa Men. Herfra er der i klart vejr udsigt til
Stevns mod nord

samt Farebroeme og Stor-stremsbroen mod
vest. Aborrebjerg er samtidig den mest markante
bakke | hele Danmark. Der er nemlig lige under 1
kilometer fra toppen af bakken (143 moh.) og ned
til bunden (0 meh), som udgeres af kysten neden
for Mens Klint. Ingen andre steder i landet finder
man sa stor en hejdeforskel. Stedet anvendes
ogsa i forbindelse med Dark Sky arrangementer.

Luffes Gard i Stege, hvor
Brygshuset Men startede og stadig
driver restauranten

Det Gamle Bryghus.

BRYGHUSET M@N: Aborrebjerget (Tripel, 8,6%) - Bryghuset Mgn ligger smukt i Klintekongens
land, med udsigt over vandet. Bryghuset Mgn er et dansk mikrobryggeri, der ligger i Stege pa
Mgn. Det dbnede i 2005 i Luffes Gard centralt i Stege med Svend Austel fra Bamberg i Tyskland,
som brygmester. | december 2012 blev bryggeriet kabt af kokken David Jensin og Thomas Stecher

der allerede drev Café Sommerspiret pa GeoCenter Mgns Klint. Bryghuset Mgn har stadig en



restaurant og cafe i de oprindelige bygninger i Luffes Gard i Stege. Alle bryggeriets gl er opkaldt
efter steder, fsenomener etc. pa Mgn. Vi skal smage Aborrebjerget Tripel, 8,6% Aborrebjerget er en
staerk, belgisk-inspireret Tripel med en alkoholprocent pa 8,5%. Denne specialgl er kendt for sin

frugtige smagsprofil og fremhaeves for sin fyldige karakter.

Aborrebjerg er med 143 moh. det hgjeste punkt pa Mgn. Herfra er der i klart vejr udsigt
til Stevns mod nord samt Fargbroerne og Storstramsbroen mod vest. Aborrebjerg er samtidig den
mest markante bakke i hele Danmark. Der er nemlig lige under 1 kilometer fra toppen af bakken

(143 m o.h.) og ned til bunden (0 m o.h.), som udggres af kysten neden for Mgns Klint. Ingen andre

steder i landet finder man sa stor en hgjdeforskel.

Sa blev smagningen faerdig, men Buster fortalte om dengang han fik sit kontrafej udstillet pa et

kebenhavnsk veertshus og her falger sa foto beviset. Bemaerk det noget saerpraegede logo:
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Nr. 1 Hardy U.

agens vindere blev:

Nr. 2 T. Kjeervang

Nr. 3 Fritz Thise
\ )
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Finn Thor Sgrensen — referatus provokatus



